Kedves Leendé Hazasok!

Amennyiben kiilonlegesen finom ételeket, egyiittérzo, kedves személyzetet, kellemes,
mediterran hangulatt helyiséget és kerthelyiséget, nagy parkolét, helyben talalhato, szép
és tiszta szallodat keresnek, és nem szeretnének 80 f6nél tobbet meghivni az eskiivéi
vacsorara, megtalaltak az idealis szinhelyet!

Amit kinalunk:

- hagyomanyos vagy svédasztalos eskiivéi vacsora

- igény szerinti italvalaszték rogzitett aron

- ¢jjel 02 oraig nem szamitunk fel terembérletet, utana éranként 5000 Ft a djij
- fehér damaszt teritd, a menyasszonyi csokorhoz ill6 Duni szalvéta, gyertya
- kameraval figyelt, ingyenes parkolo

- ingyenes menyasszonyi szoba a Grante Szallodaban

- tovabbi szallodai szobak 2500 Ft / {6 arért (reggelivel egytitt)

- egyéb esktvéi szolgaltatasok szerz6dott partnereink bevonasaval

Eskiuvdi menuk:

A) Bdéséges eskiiv6i menii
7700 Ft / £6 (a 12 év alatti gyerekek vacsorija az étterem ajaindéka)

- Ujhézy tytakhusleves, f6tt tyakhus paradicsomszésszal, torméval
- 4 65 talak vegyes korettel, friss salataval
(rantott, natdr és toltott husszeletek, rantott sajt és gomba)
- ¢jfél utan svédasztal
(hideg husszeletek, fasirtgolyok, salatak, toltott kaposzta, marhaporkolt, galuska)

B) Hagyomanyos eskiiv6i menii
6200 Ft / £6 (a 12 év alatti gyerekek vacsorija az étterem ajaindéka)

- Ujhézy tytakhusleves, fétt tyakhus paradicsomszésszal, torméval
- 4 165 talak vegyes korettel, friss salataval

(rantott, natdr és toltott husszeletek, rantott sajt és gomba)
- ¢jfél utan a svédasztalon toltott kaposzta, marhaporkolt, galuska



) Egyedi eskiiv6i menii egyedi igény alapjan

Amennyiben Onéknek kiilénleges kivansaguk van, barmilyen hagyomanyos és svédasztalos meniit
elkészitiink. Bz esetben a kért ételfajtak és a talalasi méd alapjan egyedi arajanlatot készittink.

D) Eszter kedvence

Talan meglepd, de a svédasztalos tilalisi mod kényelmesebb és gazdasigosabb mind az Onék, mind a
mi szempontunkbdl. Példinak az aldbbi — minden igényt kielégité — mentsort ajanlom 5800 Ft / £6
arért svédasztalos teritéssel:

- 3 fajta leves (husleves, gombaleves, gyiimélcsleves),

- 5 fajta f6étel (mézes-mustaros pulykamell, fogasfilé fehérboros martasban, sertés sztizérme lecsoval,
¢jfélkor toltott kaposzta, marhaporkalt),

- 3 féle koret (parolt zoldség, galuska, stlt burgonya),

- 2 féle desszert (somloi galuska, fagylaltkehely)

Italok: Az 4rak az Afa-t tartalmazzak, pl:
Margitszigeti asvanyviz 151 300 Ft
Pepsi Cola, Pepsi light, Schweppes Orange, Tonic 2,01 600 Ft
Lipton Ice Tea 151 500 Ft
Toma narancs, alma, §szibarack 1,01 500 Ft
Futytl6s Mézes Barack 0,51 4600 Ft
Baileys 0,71 7000 Ft
Jagermeister 1,01 8000 Ft
Martini 0,71 3000 Ft
Zwack Unicum 1,01 8000 Ft
Torley pezsgd 0,751 2200 Ft
folyo6 fehér és voros bor 1,51 2000 Ft
csapolt sor (Heineken) 20,01 20000 Ft

Ko6szo6njiik, ha minket valaszt, és megtisztel azzal,
hogy élete egyik legfontosabb eseményének emlékezetessé tételében segithetiink!

Virja Onéket szeretettel:
dr. Mosoni Eszter Gzletvezet6 +36-30-93-15-842 (barmely kérdéssel, barmikor hivhato)
Reiner Tibor (Csirke) chef,

Kanya Timea, Kecskeméti Karoly, Szekeres David, Valek Zsofia felszolgalo

GRANTE Hotel & Etterem
2509 Esztergom-Kertvaros, Dorogi at 5-7.
Telefon: 33/512-465
caffe@grante.hu ~ www.caffe.grante.hu



Gyakran ismételt kérdések

1.)Lehet-e italt behozni?
Nem, mert csak azért az italért vallalunk felel6sséget, amit szabalyos ital nagykereskedésben
vasaroltunk és mi hitottink.
2.) Lehet-e siiteményt hozni?
Igen, a siiteményt Onék hozzak.
3.) Ki hozza az esktivéi tortat?
Onok. A cukraszdak allvanyt is adnak hozza.
4.) Van-e kapacitas a torta és a sutemények hitésére?
A hutést és a talalast vallaljuk.
5.) Mikor kell behoznunk a stiteményeket?
Legkésobb az eskuvé el6tti délelott.
6.) Adhatunk-e a vendégeknek siiteménycsomagot?
Igen, de a csomagok Osszeallitasat nem vallaljuk, érdemes a cukraszdaban el6re elkészittetni.
7.) Mi torténik, ha a vendégek reggelig szeretnének maradni?
Legkés6bb hajnali 5 6rakor el kell hagyni a termet, mert a szallovendégek reggelizni jonnek.
8.) Mi torténik a maradék étellel?
Becsomagoljuk, és el lehet vinni. A csomagold anyagért kiilon dijat szamitunk fel.
9.) Mi torténik a maradék itallal?
Azért adunk meg tveges/palackos arakat, mert a felbontott tivegeket/ palackokat haza lehet
vinni. Igy nincs vita abbdl, hogy ténylegesen mi fogyott, illetve masnap lehet a vendégeket
kinalni otthon az elvitt italokbol.
10.) Mikor kell 6sszecsomagolnunk?
A kovetkezd nap folyaman vissza lehet jonni az otthagyott holmikért.
11.) Mikor kell fizetniink?
A szolgaltatas megrendelésekor az étel aranak 10% -aval megegyez6 Osszegl foglalot kériink, a
tobbi koltséget utdlag kell megfizetni.
12.) Mikor kell megmondanunk, hogy hany f6 jon a vacsorara?
Legkés6bb az eskuvé eltti kedd reggel 9 6raig. Az akkor bemondott létszamnak megfelel$ ételt
elkészitjik, és azt az 6sszeget kell kifizetni akkor is, ha végil kevesebben lesznek. Amennyiben
tobben jonnek el, a tovabbi személyek ételét is felszamitjuk, azonban nem tudjuk garantalni,
hogy lesz megfelel6 mennyiségl eskiivéi étel.
13.) Mi torténik, ha valaki nem jon el?
Annak a személynek az ételét becsomagoljuk, haza lehet vinni.
14.) Készitsunk-e Glésrendet?
Célszerti ulésrendet és ultetS-kartyakat késziteni, és legkésébb az eskiivé elétti pénteken
részunkre atadni, hogy az alapjan tudjunk teriteni.
15.) Szolgalnak-e fel aperitifet?
Igen, amennyiben kérik.
16.) Mi legyen az tidvo6zI6 ital?
Valasztas szerint lehet aperitif vagy pezsgo.
17.) Van-e kerthelyiség?
Igen. Tancolni és Ulni is lehet a ponyvaval fedett teraszon.
18.) Lehet-e dohanyozni?
Dohanyozni a teraszon lehet, az étteremben nem.
19.) Milyen tovabbi szolgaltatasokat kérhetiink?
Szerz6dott partnereink kozott van a dekoratér, viragkots, fényképész, véfély, DJ, zenekar, hintd

stb.



